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T loria.

En 1929 los hermanos Bach
cumplieron su suefio de crear
un entorno excepcional para
acunar vinos excepcionales: la
bodega Masia Bach. Ha pasado
mucho tiempo desde entonces,
pero la fidelidad al espiritu
de los inicios de la Masia Bach
ha permanecido inalterable:
calidad, originalidad y
personalidad en todos sus
vinos y cavas.
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D.O. Penedes

Nota de cata.

Aspecto: Nitido y brillante.
Color amarillo con tonos
dorados.

Nariz: Intensa y persistente.
Complejo aroma frutal y floral
con notas de manzanilla,
acacia, bergamota y miel.
Redondeado con finas notas de
madera.

Boca: Buena estructura y
equilibrio dulzor-acidez.
Ligero toque de madera. Boca
carnosa que perdura en el
tiempo.
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. Se espera alcance su maxima
Lariedades. per ~
evolucion en dos anos,
manteniéndose en buen estado
Xarel-lo

Macabeo

Masia Bach - Carretera Martorell -

Capellades, Km. 20,5

- 08635 -

durante 5 anos.
Servir entre 8 y 10°C.
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Complemento perfecto para
reposteria, foie y quesos
azules. Constituye también un
buen acompafiamiento de
aperitivos, mariscos y guisos

de pescado.

Sant Esteve Sesrovires (Barcelona) - www.bach.es



