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El 1929, els germans Bach van
fer realitat el seu somni, i van
crear un entorn excepcional
per a produir vins excepcionals:
el celler Masia Bach. Des de
Ilavors han passat molts anys,
pero la fidelitat a l'esperit
dels inicis de la Masia Bach
roman inalterable: qualitat,
originalitat i personalitat en
tots els vins i caves.
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Nota de tast

Aspecte: Nitid i brillant.
Color groc amb tons daurats.
Nas: Intens i persistent.
Complex aroma a fruites

i flors, amb notes de
camamilla, acacia, bergamota
i mel. Arrodonit amb fines
notes de fusta.

Boca: Bona estructura i
equilibri dolgor/ acidesa.
Lleuger toc de fusta. Boca
carnosa que perdura en el
temps.

El conselV de /e é/w\/é%,'

Assolira la maxima evolucio
en dos anys, i es mantindra en
bon estat durant 5 anys.
Servir entre 8° 1 10° C.
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Complement perfecte per a
pastisseria, foie i formatges
blaus. També és un bon
acompanyament d'aperitius,
mariscs i guisats de peix.
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