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El1 1929, els germans Bach van
fer realitat el seu somni, i van
crear un entorn excepcional
per a produir vins excepcionals:
el celler Masia Bach. Des de
ITavors han passat molts anys,
pero la fidelitat a l'esperit
dels inicis de la Masia Bach
roman inalterable: qualitat,
originalitat i personalitat en
tots els vins i caves.
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Nota de tast

Aspecte: Color groc palla
p@ll'lid.
integrada en el vi.

Nas: Aromes primaris propis
de les varietats utilitzades
(poma, citrics, flor
d'ametller) complementats
amb els aromes de crianca,
com la mel, el pa torrat, etc.
Boca: Bombolles fines i
equilibrada acidesa.

Bombolla fina i ben
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Consumir fred (entre 6° i 8°
C). Si cal, refredar en una
glagonera amb aigua amb sal
i gc]. Evitar refredar-lo
bruscament en el congc]a(l()r.
Es p()t cmmagatzcmar
verticalment.
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Sant Esteve Sesrovires (Barcelona)

Es idoni com a copa de
benvinguda o aperitiu.
Excel-lent amb els postres.

- www.bach.es



